VITICULTRICE EN BOURGOGNE

BOURCOGNE ALIGOTE

ROURGOGNE ALIGOTE

«Le Clou et la Plume »

COULEUR

Blanc

MILLESIME
2019

FORMAT

Bouteille

VINIFICATION ET ELEVAGE

Nous avons souhaité redonner ses lettres de noblesse

a ce beau cépage qu’est I’Aligoté.

Celui-ci a longtemps été décrié et catégorisé comme
un vin peu complexe.

En prenant soin de lui, celui-ci peut pourtant révéler
de belles choses ; de la finesse, du fruit et de la
complexité. C’est ce que nous souhaitons vous montrer
a travers cette cuvée qui va mettre en avant chacun

des terroirs exploités.

L'élevage en fat de 5001 et 228 lui confere une belle
complexité et longueur.

PARCELLE

Ce vin est issu de deux parcelles :

* LES PLUMES : Parcelle sur la commune de Meursault
avec un sol a dominance argileuse.

e LETOPO DU CLOU : Sur la commune de Meloisey,
cette jeune vigne, en coteaux, voisine de nos Hautes
Cotes de Beaune Blanc est dotée d’un terroir
majoritairement calcaire.

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. 2021/03 vmpaquet.com



et CHARDONNAY
VITICULTRICE EN BOURGOGNE 2019

COULEUR

Blanc

MILLESIME
2019

FORMAT

Bouteille

VINIFICATION ET ELEVAGE

Fermentation alcoolique et fermentation malolactique
en fut, élevage de 10 mois en futs (aucun fut neuf).

PARCELLE

Ce vin est issu d’une jeune parcelle, plantée
sur la commune de Volnay, lieu-dit « Les Lurets »,
avec un sol profond et riche.

BOURGOGNE
CHARDONNAY

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. 2021/03 vinpaquet.com



@m BOURGOGNE HAUTES-
7&0@6 COTES DE BEAUNE BLANC

2019

COULEUR

Blanc

MILLESIME
2019

FORMAT

Bouteille

VINIFICATION ET ELEVAGE

Fermentations alcoolique et malolactique en ft.

Elevage 100% en fat pendant 10 mois suivis de 2 mois
en cuve.

PARCELLE

Ce vin est issu de deux parcelles dans les Hautes-Cotes
de Beaune sur sol argilo-calcaire :

e une jeune parcelle sur la commune de Meloisey,

e une parcelle d'une quarantaine d’années,
sur la commune de Baubigny, lieu-dit
« Sous Le Chateau »

BOURGOGNE 3
HAUTES COTES DE BEAUN

i

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. 2021/03 vmpaquet.com



VITICULTRICE EN BOURGOGNE

AUXEY-DURESSES

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. 2021/03

AUXEY-DURESSES BLANC
2018

COULEUR

Blanc

MILLESIME
2019

FORMAT

Bouteille, demi-bouteille, magnum, jéroboam
(disponible dans les millésimes de 2012 a 2017),
gargante (51)

VINIFICATION ET ELEVAGE

filtration. Pas de battonage.

PARCELLE

une autre partie en Chardonnay.

Les chardonnay ont été planté au début du siecle
dernier, et ont aujourd’hui environ 90 ans. A cette

refaire une sélection massale pour les nouvelles

phase, a savoir la multiplication de nos des pieds.
Terroir tres calcaire, sol blanc et terre profonde.

Fermentation Alcoolique et Fermentation Malolactique
en f(t, élevage de 12 mois en futs font 15% fut neuf
puis 3 mois en cuve avant la mise en bouteille sans

Ce vin est issu de la parcelle originelle du domaine.
Une parcelle de 5ha d'un seul tenant, exposée plein
sud, sur le hameau d’Auxey Duresses a Melin. Lieu-dit
« Les Hoz » plantée pour partie en Pinot Noir et pour

époque, nous parlions encore de sélection massale.
Apres avoir utilisé des clones, j’ai décidé en 2017 de

plantations du domaine. La sélection se fait a partir de
cette parcelle. Nous sommes aujourd’hui dans la derniere

vinpaquet.com



Cuvée « Patience n°11 »

Agnés AUXEY-DURESSES BLANC
7&0@6

2018

COULEUR

Blanc

MILLESIME
2018

FORMAT

Bouteille, magnum

VINIFICATION ET ELEVAGE

[l est élevé en fut de 350 litres (taille classique des futs
en Bourgogne est de 228) pendant 12 mois puis 4 mois
en cuve avant sa mise en bouteille. 30% fut neuf.

PARCELLE

Ce vin est issu de notre parcelle de vielles vignes
(90 ans) « Les Hoz ».

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. 2021/03 vinpaquet.com



Agnés SAINT-AUBIN 18 CRU
?(/(/% « Les Perrieres »

VITICULTRICE EN BOURGOGNE 20] 8

COULEUR

Blanc

MILLESIME
2018

FORMAT

Bouteille

VINIFICATION ET ELEVAGE

Fermentation alcoolique et fermentation malolactique
en f(t, élevage de 12 mois puis 4 mois en cuve avant
mise en bouteille.

30% futs neufs.

PARCELLE

La parcelle « Les Perriéres » fait partie des « Frionnes »
a Saint-Aubin.

Age de la vigne : entre 15 et 40 ans

Comme l'indique le nom de son lieu-dit, le sol
est particulierement calcaire.

SAINT-AUBIN 1ER CRU
PERRIERES

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. 2021/03 vmpaquet.com



H% CHASSAGNE-MONTRACHET

? « Les Battaudes »
VITICULTRICE EN BOURGOGNE
2018

COULEUR

Blanc

MILLESIME
2018

FORMAT

Bouteille, magnum

VINIFICATION ET ELEVAGE

Fermentation alcoolique et fermentation malolactique
en fut, élevage de 12 mois puis 4 mois en cuve avant
mise en bouteille. 30% futs neufs.

PARCELLE

Cette parcelle (env 30 ans) est située en dessous des
premiers crus « Morgeot ». Le sol est profond et riche.
Aucune pointe de calcaire ici. Mes premiers essais
de non battonage ont été fait sur cette cuvée afin de
conserver un maximum de fraicheur.

CHASSAGNE-MONTRACHET
LES BATTAUDES

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. 2021/03 vmpaquet.com



et

VITICULTRICE EN BOURGOGNE
Rouge
2018

Bouteille

Vendanges en caisse de 12 kg afin de préserver au
mieux les raisins jusqu’a la cuve.

Fermentation Alcoolique de 20 jours en cuve béton.
Flevage en futs pendant 10 mois.

Ce vin est issu d’une parcelle située a Pommard,
nommée « Les Croquamots ».

BOURGOGNE
PFINOT NOIR

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. 2021/03



et

VITICULTRICE EN BOURGOGNE

BOURGOGNE
HAUTES COTES DE BEAUNE

COULEUR
Rouge

MILLESIME
2018

FORMAT

Bouteille

VINIFICATION ET ELEVAGE

Vendanges en caisse de 12 kg afin de préserver au
mieux les raisins jusqu’a la cuve.

Fermentation Alcoolique de 20 jours en cuve béton.

Trois cuves issues de la méme parcelle composent cette
cuvée : Piégeage pour une cuve, remontage pour une
seconde cuve, 100% vend entiere pour la troisieme.

Elevage pour 10% en fits (neuf), le reste en cuve.

PARCELLE

Ce vin est issu d’une parcelle située a Meloisey,
dans les Hautes Cotes de Beaune. Agée d’une trentaine
d’années.

Sol peu profond. En surface, terre rouge, plutot argileuse
puis la couche de calcaire est parfois a fleur

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. 2021/03



et

VITICULTRICE EN BOURGOGNE

COULEUR
Rouge

MILLESIME
2019

FORMAT

Bouteille, demi-bouteille, magnum, jéroboam
(disponible dans les millésimes de 2012 a 2017),
gargante (51)

VINIFICATION ET ELEVAGE

Vendanges en caisse de 12 kg afin de préserver au
mieux les raisins jusqu’a la cuve.

Fermentation Alcoolique en cuve béton, vinification
d’une vingtaine de jours.

15% de vendange entiére dans la jeune vigne, 0% dans
la vieille vigne.

Elevage de 12 mois en futs, 15% futs neufs puis 1 mois
en cuve avant mise en bouteille.

PARCELLE

Ce vin est issu de la parcelle originelle du domaine.
Une parcelle de 5ha d’un seul tenant, exposée plein
sud, sur le hameau d’Auxey-Duresses a Melin. Lieu-dit
« Les Hoz » plantée partie en Pinot Noir et partie en
Chardonnay.

AUXEY-DURESSES

La moitié du Pinot Noir a été plantée dans les années
50, I"autre moitié en 2000. Les deux parcelles
sont vinifiées et élevées séparément.

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. 2021/03



et

VITICULTRICE EN BOURGOGNE

Rouge
2019
Bouteille, magnum

Vendanges en caisse de 12 kg afin de préserver au
mieux les raisins jusqu’a la cuve.

Fermentation Alcoolique de 20 jours en cuve béton.

Fermentation Malolactique puis élevage en futs pour
une durée de 12 mois dont 30% futs neufs.

La parcelle des Combes se situe a la limite
de I"appellation Volnay.

La moitié de la parcelle a été plantée entre 1934 et
1937, l'autre en 2013.

Le sol argilo calcaire a dominance argileuse.

PFOMMARD
LES COMBES

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. 2021/03



et

VITICULTRICE EN BOURGOGNE

COULEUR

Blanc

FORMAT

Bouteille

VINIFICATION ET ELEVAGE

La fermentation alcoolique commence en cuve.

Le vin est mis en bouteille alors que la fermentation
alcoolique n’est que partiellement faite.

Elle va reprendre en bouteille et ainsi créer du gaz...

Les levures sont dans 'incapacité de travailler au-dela
d’une certaine pression.

La fermentation alcoolique s’arréte donc naturellement.

Le vin titre 8 a 9° d’alcool, et environ 20 g
de sucre résiduel.

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. 2021/03



Agnes CREMANT DE BOURGOGNE
et

?VITICULTRICE EN BOURGOGNE

COULEUR

Blanc

FORMAT

Bouteille

VINIFICATION ET ELEVAGE

Issu des 4 cépages bourguignon : Majoritairement
Chardonnay et Pinot Noir et en plus petite proportion :
Gamay et Aligoté.

3g de sucre résiduel.

CREMANT
DE BOURGOGNE
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L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. 2021/03 vinpaquet.com



